INATEL

Almoco

egional

de outubro a dezembro

-OS DOMINGOS NOS HOTEIS _
INATEL TEM SABOR
A TRADICAO!

Conheca o Melhor da Gastronomia
REGIONAL PORTUGUESA

o preco apresentado é por pessoa, valido para associados INATEL
e ndo inclui bebidas. Pre¢co de ndo associado sob consulta.

MAIS INFORMACOES e RESERVAS:
hoteis.inatel.pt | Delega¢des INATEL | 210 072 387* | hotelaria@inatel.pt

*chamada para a rede fixa nacional



INATEL Cerveira Hotel****

CABRITO A MODA DO MINHO
Confecionado por Laureni Pianca

Reservas: T. 251 002 080* | inatel.cerveira@inatel.pt

INATEL Santa Maria da Feira

BACALHAU A CHEFE
Confecionado por M2 Cidalia Leite

Reservas: T. 256 372 048/9* | inatel.feira@inatel.pt

INATEL Luso

LEITAO A BAIRRADA
Confecionado por Liucia Rodrigues

Reservas: T. 231 930 358* | inatel.luso@inatel.pt

INATEL Palace Sao Pedro do Sul Hotel****

COZIDO A PORTUGUESA

Confecionado por Fatima Marques e Carmo Rodrigues

Reservas: T. 232 720 200/1* | inatel.spsul@inatel.pt

INATEL Vila Ruiva Hotel****

BORREGO SERRANO
Confecionado por Maria Bras

Reservas: T. 271776 015/6* | inatel.vilaruiva@inatel.pt

INATEL Piodao Hotel****

CHANFANA A MODA DA ALDEIA DE XISTO
Confecionado por Fernanda Lopes
Reservas: T. 235 730 100/1* | inatel.piodao@inatel.pt

4° trimestre



INATEL Manteigas Hotel***

FEIJOCA A MODA DE MANTEIGAS
Confecionado por Teresa Amaral

Reservas: T. 275 980 300* | inatel.manteigas@inatel.pt

INATEL Castelo de Vide Hotel***

ACORDA E FEBRINHAS DE ALGUIDAR
Confecionado por Lurdes Calixto

Reservas: T. 245 900 200* | inatel.cvide@inatel.pt

INATEL Foz do Arelho Hotel***

COZIDO A PORTUGUESA
Confecionado por Ruben Figueiredo, Paula Cani¢co e Raghunath Kadavanoor

Reservas: T. 262 975 100* | inatel.foz@inatel.pt

INATEL Oeciras

CABRITO A PADEIRO
Confecionado por Edmundo Neto

Reservas: T. 210 029 800/1* | inatel.oeiras@inatel.pt

INATEL Caparica

FEIJOADA DE CHOCO
Confecionado por Belizanda Carvalho

Reservas: T. 211 155 490* | inatel.caparica@inatel.pt

INATEL Albufeira Hotel***

BACALHAU A NARCISA
Confecionado por Luis Petronilho

Reservas: T. 289 599 300/1* | inatel.albufeira@inatel.pt

4° trimestre



Regiongl

42 trimestre

INATEL Porto Santo Hotel***

ROLO ESPADA DE CEBOLADA COM BATATA DOCE ASSADA E LEGUMES
Confecionado por lhor Hordiychuk

Reservas: T. 291 980 300* | inatel.psanto@inatel.pt

* chamada para a rede fixa nacional

Conheca o Melhor da Gastronomia
REGIONAL PORTUGUESA

INATEL

FUNDAGADO
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FUNDAGCAO INATEL | INOVACAO SOCIAL | TURISMO | DESPORTO | CULTURA




